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WELLNESS FUR DEINEN TEIG

Kurzanleitung mit hilfreichen Tipps
zur Anwendung & Pflege
Deines KRUSTENZAUBER Garkorbchens.



DEIN GARKORBCHEN

Das Gérkérbchen hilft dabei, dass der Brotteig wihrend des Gérprozesses
seine Form behilt und die notwendige Ruhezeit bekommt.

KONTROLLIERTE GLEICHMASSIGES
DEN TEIG VOR AUSTROCKNUNG



VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Der Teig kann wunderbar aufgehen, und das spéatere
Brot erhalt durch die Struktur des Kérbchens ein
schénes Muster. Bevor Du den Brotteig hineinlegst,
solltest Du das Géarkorbchen unbedingt mit Mehl
bestduben, damit der Teig nicht kleben bleibt.

& Das Gérkoérbchen nicht im Ofen verwenden

LOS GEUTS #

Nachdem Du das Garkorbchen vorbereitet hast,
legst Du anschlieBend den Teigling hinein und
bestaubst ihn mit etwas Mehl.

Decke den Teigling nun mit dem mitgelieferten Gar-
tuch ab und lasse ihn je nach Rezept ruhen. Danach
stlirzt Du ihn vorsichtig aus dem Garkérbchen und

backst ihn nach Rezept im passenden Backbegleiter.




NACH DEM GEBRAUCH

Um lange Freude an Deinem Garkérbchen
zu haben, solltest Du es nicht mit Wasser
auswaschen. Lass Teigreste einfach trocknen
und klopfe sie danach ab oder wische das
Koérbchen mit einem trockenen Tuch aus.

Spiilmaschine geeignet und darf

2 Das Géarkérbchen ist nicht fiir die
nicht mit Spiilmittel gereinigt werden

Sollte das Kérbchen doch einmal richtig nass werden,
stelle es bei 120 °C Umluft fiir 5-10 Minuten zum
Trocknen in den Backofen.

ATMUNGSAKTIV ~ FEUCHTIGKEITS- PFLEGELEICHT
REGULIEREND
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SERVICE &
SUPPORT

Bei Fragen oder Problemen
unterstltzen wir Dich jederzeit!

Wir antworten Dir innerhalb
von 24 Stunden.



Kein Problem!

Gusseisen Gusseisen Emaille
<> <>
Aus hochwertigen Sorgféltig von Lange Freude
Materialien Hand gefertigt bei richtiger Pflege



KRUSTENZAUBER GmbH
Otto-Heilmann-Straf3e 18A | 82031 Griinwald | Germany

support@krustenzauber.de




